
ПРЕДЛОЖЕНИЕ ОТ ШЕФА 
CHEF’S SPECIALS

 

КАРПАЧЧО ИЗ АРТИШОКОВ 2800 
artichoke carpaccio

БРУСКЕТТОНЕ С КРАБОМ  1950 
bruschettone with crab

САЛАТ С МИНИ-ШПИНАТОМ,  990 
C ПЮРЕ ИЗ АРТИШОКОВ, ГРЕЦКИМ 
ОРЕХОМ И ТРЮФЕЛЬНОЙ ЗАПРАВКОЙ
salad with mini spinach, artichoke puree, 
walnuts and truffle dressing

НИСУАЗ СО СВЕЖИМ ТУНЦОМ 1500 
И МЕДОВО-ГОРЧИЧНОЙ ЗАПРАВКОЙ
niсoise with fresh tuna 
and honey mustard dressing

САЛАТ С КРАБОМ  2500 
crab salad

ХРУСТЯЩИЕ САРДИНЫ  1600 
С ЗАПЕЧЕННЫМ БАКЛАЖАНОМ 
ПОД СОУСОМ ПАРМЕДЖАНО
crispy sardines with baked eggplant 
and Parmigiano sauce

ДОМАШНИЕ СПАГЕТТИ АЛЛА КИТАРРА  2600 
С РАГУ ИЗ ОСЬМИНОГА НА ГРИЛЕ
homemade spaghetti alla quitarra 
with grilled octopus ragu

ПАППАРДЕЛЛИ С КАБАНОМ 1700 
pappardelli with wild boar

САЛЬТИМБОККА С ТЫКВОЙ  1100
И РИМСКОЙ КАПУСТОЙ 
saltimbocca with pumpkin and 
romaine cabbage

ТАЛЬЯТА ИЗ ГОВЯДИНЫ 2300 
«BLACK ANGUS» ПО-ИТАЛЬЯНСКИ 
С ЧЕРНЫМ ТРЮФЕЛЕМ
beef tagliata «BLACK ANGUS» in Italian 
with black truffle

ШОКОЛАДНЫЙ ДЕСЕРТ С ХУРМОЙ 690 
chocolate dessert with persimmons

КОФЕ АФФОГАТО С ВАНИЛЬНЫМ 480
МОРОЖЕНЫМ 
coffee affogato with vanilla ice cream


