
CHEF’S SPECIALS 

ПРЕДЛОЖЕНИЕ ОТ ШЕФА

НЬОККО ФРИТТО С ПОРКЕТТОЙ	 750
И ЧЁРНЫМ ТРЮФЕЛЕМ | 95 g
gnocco fritto with porchetta and black truffle

ПЕРЕЦ, ЗАПЕЧЁННЫЙ НА УГЛЯХ,	 950
С ПАРМЕЗАНОМ, ЧЁРНЫМ ТРЮФЕЛЕМ 
И СОУСОМ ИЗ МАРИНОВАННОГО 
ТУНЦА | 90 g
pepper baked on coals with parmesan, black 
truffle and marinated tuna sauce

РОМАНО «КАЧО Э ПЕПЕ» | 140 g	 790
romano “cacho e pepe”

ЗЕЛЁНЫЙ БОУЛ С КИНОА | 250 g	 850
green bowl with quinoa

ПИЦЦА С САЛЬСИЧЧЕЙ	 990
И БРОККОЛИ | 520 g
pizza with salsiccia and broccoli

РИГАТОНИ С РАГУ ИЗ ДОМАШНЕЙ 	 1100
САЛЬСИЧЧИ И ФЕНХЕЛЯ | 350 g
rigatoni with homemade salsiccia 
and fennel stew

РАВИОЛИ С ТЫКВОЙ И ЧЁРНЫМ 	 990
ТРЮФЕЛЕМ | 140 g
ravioli with pumpkin and black truffle

ХРУСТЯЩАЯ КОРЮШКА ПОД 	 690
МАЙОНЕЗОМ С ТРАВАМИ И 
САЛАТОМ С КУНЖУТОМ | 120 g
crispy smelt with herb mayonnaise 
and sesame salad

СИБАС С ХРУСТЯЩИМ КАРТОФЕЛЕМ 	 1800
ПОД СОУСОМ ИЗ КАПЕРСОВ | 200 g
sea bass with crispy potatoes with caper sauce

КРОСТАТА С ОРЕХОМ ПЕКАН 	 1100
И КЛЕНОВЫМ СИРОПОМ | 160 g
crostata with pecans and maple syrup


